VIGNOBLES

100 Ans d’Arthus

Région : Bordeaux Teneur en alcool : 14 -15%
Appellation : Saint-Emilion Grand Cru Contenance: 75cl, 1,5Let 3L
Cépages: Merlot, Malbec, Cabernet-Franc, et Cabernet-Sauvignon. Quantité disponible : Jusqu’a 1 800 bouteilles

é LE DOMAINE ET LE VIN

« Cette excellente cuvée est issue d’une parcelle de vigne centenaire
plantée en 1904 par U’arriére grand oncle, Auréle DAVID de U’actuel
propriétaire.

Ces ceps de vigne d’Avant Guerre qui ont subi les sévices

d’un climat parfois tres rude, nous surprennent année

apres année en produisant de facon modérée mais combien
qualitative, ce « grand cru » d’exception.

« Encépagement : Merlot, Malbec, Cabernet Franc, et Cabernet

Sauvignon. /OOML{ I %&ﬂwf

« Sols et sous sols : Sable argileux sur argile. HAUTES GRAVES

D’ARTHUS

« Vendanges : Manuelles avec tri a la parcelle.

aind-Condlion Giand Cia

« Vinifications : Intégrales en barriques de 600 Litres de chénes francais.
« Elevage: 100 % barriques de chénes Francais pendant 12 mois.

« Propriétaire-Exploitant : EARL des Vignobles JF MUSSET

DEGUSTATION [g CONSEILS DE DEGUSTATION
Robe: Profonde, grenat. A servir a une température entre 16 - 18° C.
Nez: Expressif, riche avec des notes de fruits Accords mets et vin : Un régal sur des viandes roties
noirs mars, associés a des fines notes ou grillées, fromages.

t té t épicées. . R
castees et epicees Potentiel de garde : 10 a 15 ans.

Bouche : Ample avec des tanins charpentés bien que
mirs et enrobés.

VIGNOBLES JEAN-FREDERIC MUSSET, 149 rue de la Grave VIGNONET, 33 330 SAINT-EMILION - Tél : 06 79 03 47 40

Email: contact@vignoblesjfmusset.com - www.vignoblesjfmusset.com




